Barczewo, dn. 25.11.2022r.
Zespol Szkot w Barczewie
11-010 Barczewo, ul. Péinocna 14
tel. 89 5147713, e-mail: zsb@barczewo.pl

Zbigniew Podlaski
zatwierdzam
(Dyrektor szkoty)
SPRAWA NR: ZS.271.3.2022

SPECYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

zwana dalej "SWZ"

w postgpowaniu o zamowienie publiczne
prowadzone zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r.
Prawo zamowien publicznych (tj. Dz.U. z 2021 r., poz. 1129 z pozn. zm.)

pod nazwa:

"Ustuga cateringu - przygotowanie i dowoz positkow do Zespolu Szkot w Barczewie w
2023 roku™



I. Nazwa oraz adres zamawiajacego.
Zespol Szkol w Barczewie, ul. Pélnocna 14, 11-010 Barczewo

Numer telefonu: (0-89) 514-77-13
Adres poczty elektronicznej:  zsb@barczewo.pl
Strona internetowa: https://zs.barczewo.pl

1. Tryb udzielania zamowienia.
1. Podstawa prawna: Ustawa z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. 2021
poz. 1129 z p6z. zm.) - zwana dalej "ustawa" wraz z aktami wykonawczymi do ustawy.
2. Tryb udzielania zaméwienia: tryb podstawowy nr 1 zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy pzp.
3. Migjsce publikacji ogtoszenia o przetargu:

- Biuletyn Zamowien Publicznych: ogloszenie nr 2022/BHZ 00462758/01 z dn.
28.11.2022r. 13:57

- strona internetowa Zamawiajacego:  Www.zs.barczewo.pl

- tablica ogloszen w siedzibie zamawiajgcego.

111. Opis przedmiotu zaméwienia.

1. Przedmiotem zamdwienia jest wybor wykonawcy, ktory bedzie $wiadczyt na rzecz Zamawiajacego
ustugi w zakresie okreslonym wg nazw i kodow Wspolnego Stownika Zamowien (CPV) - jako
gtéwny przedmiot zamowienia: CPV - 55523100-3 - ustugi w zakresie positkow szkolnych i
dodatkowy przedmiot zamdwienia: CPV - 55524000-9 - ustugi dostarczania positkéw do szkot.

2. Przedmiot zamowienia obejmuje nastepujace positki: $niadanie, obiad i podwieczorek dla dzieci w
wieku 3-6 lat zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa oraz obiady dla uczniow
szkoty podstawowej.

3. Ustala si¢ nastepujace maksymalne ilosci positkow:
- dla oddzialu przedszkolnego: w okresie od 02.01.2023r - 29.12.2023r. z wytaczeniem m-
ca sierpnia (przerwa w funkcjonowaniu) w iloéci okoto 16.125 szt. Maksymalna ilos¢
obiadow dziennie to 75 szt., z wylgczeniem m-ca lipca, kiedy funkcjonuje jedna grupa w ilosci
25 szt. positkow dziennie,
- dla szkoly podstawowej: w okresie 02.01.2023r. do 29.12.2023r. z wytaczeniem przerw
$wigtecznych i wakacji w ilosci okoto 12.670 szt. Maksymalna ilo$¢ obiadéw dziennie to 70
szt.

4. Podane w pkt. 3 maksymalne ilosci positkow nalezy traktowac jako szacunki okreslajace gorna
granice zamowienia. Liczba positkow moze ulec zmianie, co oznacza, ze nie stanowi ostatecznego
wymiaru zamowienia i nie moze by¢ podstawa do zglaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych
ilosci positkow. Wykonawcy bedzie przystugiwato wynagrodzenie za faktycznie przygotowane i
wydane positki.

5. Positki majg by¢ dostarczane pieé¢ razy w tygodniu, tj. od poniedziatku do pigtku z wyjatkiem
okresu przerw $wiatecznych, dni ustawowo wolnych od pracy:
- dla oddzialu przedszkolnego - dwa razy dziennie, tj. $niadanie w godz. 7.55 - 8.20 -
obiad i podwieczorek w godz. 11.30 - 12.00.
- dla szkoly podstawowej - raz dziennie, tj. obiad do godz. 11.30

6. Zamawianie konkretnej ilosci positkow na dany dzien bgdzie dokonywane telefonicznie najpdzniej
do godz. 7.45.

7. Poszczegodlne positki beda przygotowywane wedlug jadtospisow dekadowych (10 dniowych) -
okreslajacych szczegdtowy sktad positku, kalorycznos$c, gramaturg oraz wystgpujace alergeny, beda
sporzadzane przez Wykonawce i przedstawiane Zamawiajacemu do akceptacji nie poézniej niz na trzy



dni robocze przed nowym okresem (dekadg). W jadtospisie nalezy uwzglednié positki dietetyczne dla
danego dziecka (na wniosek rodzica) - zgtoszenie Zamawiajacego.

8. Zamawiajacy akceptuje jadtospis poprzez ztozenie podpisu przez Dyrektora lub wyznaczonego
pracownika i zwraca Wykonawcy nie pozniej niz dzien przed nowa dekada.

9. W przypadku braku akceptacji jadtospisu przez Zamawiajacego zastrzega on sobie prawo zmian w
przygotowanym jadlospisie w porozumieniu z Wykonawca. Zachowujac termin zawarty w punkcie 8.

10. Zamawiajacy nie dopuszcza, zeby w ciggu dekady wystapita powtarzalnos$¢ tego samego rodzaju
positku.

11. Jadtospisy muszg uwzglednia¢ wymagania Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016
roku w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu oswiaty, oraz wymagan jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 roku, poz. 1154)
oraz Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006r. (Dz. U. z 2015 roku poz. 594
Z poz. zm.) oraz zalecenia Zamawiajacego.

12. Zalecenia Zamawiajacego: positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

- jadtospis powinien by¢ urozmaicony - rodzaj potrawy nie powinien si¢ powtarza¢ w ciggu dekady,

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji dodatkowych, konserwujacych,
zaggszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych, z wylaczeniem koncentratow z
naturalnych sktadnikow,

- do przygotowania positkow zalecane jest stosowanie produktéw zbozowych lub ziemniakdw,
warzyw i owocOw - surowych lub przetworzonych bez dodatku cukrow i substancji stodzacych, a w
przypadku przetworzonych o niskiej zawarto$ci sodu/soli, migso, ryby, jaja i nasiona roslin
straczkowych - jedna lub wigcej porcji zywnosci z tej kategorii srodkéw spozywczych kazdego dnia, a
porcje ryby co najmniej raz w dekadzie, thuszcze spozywcze - oleje, masto, margaryny miekkie
niearomatyzowane lub mieszanki, a do smazenia olej ro§linny rafinowany o zawartosci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i zawarto$ci kwasow wielonienasyconych ponizej 40 %, sol o
obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dziennie spozycie soli nie powinno
przekroczy¢ 5 gram, ziota lub przyprawy $wieze 1 suszone bez dodatku soli,

- zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno-migsnym, jarskim lub miesnym,

- napoje - kompoty owocowe, bez dodatku cukréw i substancji stodzacych lub soki wyciskane z
owocow bez dodatku cukrow.

13. Zalecenia Zamawiajacego: positki musza spetniac nastepujace warunki ilosciowe:

- Sniadanie

- kalorycznos¢: 400 kcal (kanapka 150 gram z: wedlina, z serem biatym, jajkiem, z serem zo6ttym,
300 ml ptatkéw na mleku lub inne potrawy mleczne, jajecznica, parowka, butka paryska z dodatkami,
pomidor, ogorki, papryka, pasta z makreli - przygotowana na miejscu, herbata, itp.

- obiad
- dla oddzialu przedszkolnego - kaloryczno$¢ min 525 kcal (zupa min 200 ml+ drugie danie
min 350 gram + kompot/sok min 200 ml)
- dla szkoly podstawowej - kaloryczno$¢ min 612 kcal (zupa min - 300 ml + drugie danie min
350 gram + kompot/sok min 200ml),
zupa:
pomidorowa, jarzynowa, zurek, rosol, itp. gotowana na wywarze jarskim, warzywno-mi¢snym lub
migsnym z dodatkiem sktadnika glownego lub na wywarze warzywno-migsnym,
drugie danie:



- dla oddzialu przedszkolnego - ziemniaki, zamiennie ryz, makaron, kopytka, kasze - 100 g.,
dania migsne o gramaturze 70 g. np. sztuka mi¢sa, kotlet schabowy, filet drobiowy, udziec z kurczaka,
bitki ( w przypadku dan migsnych unika¢ nalezy migsa przetworzonego na rzecz catych sztuk migsa),
dania bez migsa-maczne o gramaturze 300 g. - pierogi, nale$niki, kluski na parze, makaron, kopytka,
ryby bez osci (filet) o gramaturze 70 g., suréwki o gramaturze 60 g., danie jednogarnkowe o
gramaturze 230 g., kompot z owocow/soki /woda z cytryna/ herbata owocowa - w tygodniu powinno
by¢: dwa dania migsne, dwa dania bezmigsne, jedno danie jarskie lub rybne - raz na dziesi¢¢ dni, itp.

- dla szkoly podstawowej - ziemniaki, zamiennie ryz, makaron, kopytka, kasze - 150 g., dania
miegsne o gramaturze 80 - 100 g. np. sztuka migsa, kotlet schabowy, filet drobiowy, udziec z kurczaka,
bitki ( w przypadku dan migsnych unika¢ nalezy migsa przetworzonego na rzecz caltych sztuk migsa),
dania bez migsa-maczne o gramaturze 350 g. - pierogi, nales$niki, kluski na parze, makaron, kopytka,
ryby bez osci (filet) o gramaturze 80 g., surowki o gramaturze 60 - 80 g., danie jednogarnkowe o
gramaturze 300 g., kompot z owocoOw/soki /woda z cytryng/ herbata owocowa - w tygodniu powinno
by¢: dwa dania migsne, dwa dania bezmigsne, jedno danie jarskie lub rybne - raz na dziesi¢¢ dni, itp.

- podwieczorek

- kaloryczno$¢ min 150 kcal

w tygodniu powinien by¢ dostarczany podwieczorek: jogurt naturalny z dodatkiem owocow, jogurt
pitny , owoce sezonowe (jabtko, nektarynka, pomarancza, banan, gruszka, itp.), soki owocowe
(pomaranczowy, jabtkowy, multiwitamina, karotka, itp.), serek, zamiennie kanapki /tosty, domowe
wypieki - ciasto drozdzowe, chatka, rogaliki), itp.

14. Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej positek w formie cateringu winien by¢
wydany w ciagu czterech godzin od momentu jego sporzadzenia. Wykonawca ma obowigzek
przechowywania probek pokarmowych ze wszystkich przygotowywanych positkow, kazdego dnia
przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobranie probek.

15.Transport positkow odbywa si¢ na koszt Wykonawcy w termosach zapewniajacych wlasciwa
ochrong i temperaturg oraz jako$¢ przewozonych potraw - §rodkami transportu przygotowanymi do
przewozu zywnosci - spetniajac wymogi sanitarno-epidemiologiczne zgodnie z ustawg z 25 sierpnia
2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Czas dowozu nie powinien przekracza¢ 40 minut.

16.Temperatury dostarczanych positkow GHP/GMP w momencie dostarczenia:
- gorace zupy: +75°C

- gorace drugie dania: + 63° C

- potrawy serwowane na zimno: +4°C

17 Sktadniki poszczegolnych positkow powinny by¢ ulozone w pojemnikach konfekcjonowanych.

18 Wykonawca zapewnia zastawe stolows, trzy woOzKi transportowe oraz przyjmuje na siebie
organizacj¢ wydawania positkow dla trzech punktéw odbioru w jednym budynku.

19. Na czas wydawania positkdw, odbioru, mycia termosoéw oraz zastawy zostanie Wykonawcy
udostepniona cze$¢ kuchni (wydawalnia i zmywalnia).

20. Koszty zwigzane z wydawaniem, myciem naczyn, termosow i sprzataniem punktu wydawania i
zmywalni ponosi Wykonawca.

21. Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania wymogow sanitarno - epidemiologicznych w
zakresie: personelu, warunkow produkcji, w transporcie jak réwniez w czasie wydawania positkow i
mycia zastawy oraz termosow. Wykonawca zapewnia odbiér odpadéw pokonsumenckich.



22. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jako$¢
dostarczonych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie,
mogace mie¢ wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

23. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego dostarczonego positku niespetniajacego jego
kryteriow (jakosciowych, temperatur, itp.) - Zamawiajacy informuje Wykonawcg o nieprzyjgciu
positku i zleca Wykonawcy naprawienie zaistniatej sytuacji (np. poprzez wymiang , podgrzanie, itp.),
a Wykonawca od tego momentu (rozmowy telefonicznej) ma godzing na dostarczenie positku o
odpowiednich parametrach. W przeciwnym wypadku na koszt Wykonawcy zostanie zakupiony
positek u innego dostawcy.

24. Wykonawca jest zobowigzany do niezwlocznego poinformowania Zamawiajacego w przypadku
zagrozenia dostawy positku i sposobie rozwigzania problemu.

25. Wykonawca jest zobowigzany do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za
kontakty z Zamawiajacym.

26. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli jakos$ci przygotowywanych positkow pod
wzgledem: kalorycznosci, gramatury, temperatury, itp.

27. Zamawiajacy zastrzega, ze Wykonawca w trakcie realizacji umowy zobowiazany jest posiadac
zezwolenie wlasciwego miejscowo Inspektora Sanitarno-Epidemiologicznego na prowadzenie
dzialalno$ci w zakresie zywienia zbiorowego poszerzone o dostawe positkow do Zamawiajacego tzw.
catering.

V. Termin wykonania zamowienia

1. Zamawiajacy wyznacza wymagany termin realizacji zamowienia:
- oddziat przedszkolny -02.01.2023r. - 29.12.2023r.
- szkota podstawowa - 02.01.2023r. - 29.12.2023r.

V. Warunki udzialu w postepowaniu

1. O udzielenie zamdéwienia mogg ubiegaé si¢ wykonawcy, ktorzy:

- nie podlegaja wykluczeniu,

- spelniaja warunki udziatu w postepowaniu okreslone przez Zamawiajacego w ogloszeniu o przetargu
oraz niniejszej SWZ.

2. Warunki udzialu w postgpowaniu, okre$lone przez Zamawiajacego - zgodnie z art.112 ustawy:

- posiadaja zdolno$¢ do wystepowania w obrocie gospodarczym, - Zamawiajacy nie okreslit wymagan
w tym zakresie,

- posiadajg uprawnienia do prowadzenia okreslonej dziatalno$ci gospodarczej lub zawodowej, o ile
wynika to z odrebnych przepisow - Zamawiajacy nie okreslit wymagan w tym zakresie,

- sytuacja finansowa lub ekonomiczna - Zamawiajacy nie okreslit wymagan w tym zakresie,

- zdolno$¢ techniczna i zawodowa - Zamawiajacy uzna za spetniony ten warunek, jezeli Wykonawca
wykaze, ze wykonywat (lub wykonuje) w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu
sktadania ofert , a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, minimum jedna
ustuge, ktorej przedmiotem bylo przygotowywanie i dostarczanie goracych positkéw dla
placéwek oSwiatowych w ilo§ci, co najmniej 30 szt. dziennie w ramach jednej umowy przez
okres nie krotszy niz osiem miesiecy.

V1. Podstawy wykluczenia

1. Podstawy wykluczenia:

- z postgpowania o udzielenie zamdwienia Zamawiajacy wykluczy Wykonawce w przypadkach, o
ktoérych mowa w art. 108 ust. 1 pkt 1- 6 ustawy, tj.:

- Wykonawca moze by¢ wykluczony przez Zamawiajacego na kazdym etapie postgpowania o
udzielenie zamodwienia,




- Zamawiajacy oceni brak podstaw do wykluczenia na podstawie ztozonego z ofertg oswiadczenia
Wykonawcy zgodnie z art. 125 ust. 1 ustawy - wg. wzoru stanowigcego zatacznik nr 2 do SWZ.

VII. Informacja o przedmiotowych Srodkach dowodowych
1. Zamawiajacy nie wymaga zlozenia przedmiotowych §rodkéw dowodowych.

VIlI. Wykaz podmiotowych $rodkéw dowodowych oraz o§wiadczenie skladane z art.125
1. W celu potwierdzenia braku podstaw do wykluczenia z postepowania oraz w celu potwierdzenia
spetniania warunkow udzialu w postgpowaniu, Wykonawca bedzie obowigzany przedstawic
Zamawiajacemu nastepujace o§wiadczenia i dokumenty:

- Oswiadczenie Wykonawcy o niepodleganiu wykluczeniu i spetnianiu warunkow udziatu w
postgpowaniu ztozone z art. 125 ustawy - wg. wzoru stanowigcego zatacznik nr 2 do SWZ,

- Wykaz wykonywanych, a w przypadku $§wiadczen okresowych lub cigglych rowniez wykonywanych
ushug w zakresie niezbednym do wykazania spelniania warunku zdolnosci technicznej lub zawodowe;j
w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalno$ci jest krotszy - w tym okresie, z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i
podmiotow na rzecz ktorych byly wykonywane - wg wzoru stanowiacego zatgcznik nr 3 do SWZ,

- Dowodami o ktérych mowa powyzej stanowia: referencje badz inne dokumenty sporzadzone przez
podmiot dla ktérego Wykonawca $wiadczyt ustuge wymieniong w SWZ. Jesli Wykonawca z przyczyn
obiektywnych nie moze dostarczy¢ w/w dokumentu - sktada na t¢ okolicznos$¢ oswiadczenie.

- Podmiotowe $rodki dowodowe Wykonawca bedzie zobowigzany ztozy¢ w terminie nie kroétszym niz
5 dni po otwarciu ofert na wezwanie Zamawiajacego - art. 274 ust. 1 ustawy.

IX. Informacje o Srodkach komunikacji elektronicznej przy uzyciu, ktérych
Zamawiajacy bedzie komunikowat sie z Wykonawcami oraz informacje o wymaganiach
technicznych i organizacyjnych sporzadzania, wysylania i odbierania korespondenciji
elektronicznej

1. Komunikacja pomiedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcami odbywa si¢ przy uzyciu miniPortalu
https://miniportal.uzp.gov.pl, ePUAPu https//epuap.gov.pl/wps/portal oraz poczty elektronicznej
zsh@barczewo.pl - z zastrzezeniem, iz oferty sg sktadane wytgcznie przez miniPortal.

2. Wykonawca zamierzajacy wzia¢ udzial w postgpowaniu musi posiada¢ konto na ePUAP, gdyz
posiada on dostep do formularzy: ztozenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku oraz do formularza
do komunikacji.

3. Wykonawca w celu poprawnego zaszyfrowania oferty powinien mie¢ zainstalowany na komputerze
.NET Framework 4.5 - aplikacja dziata na platformie Windows (Vista SP2, 7, 8, 10) . Aplikacja nie
jest dostepna dla systemu Linux i MAC OS.

4. Wymagania techniczne i organizacyjne wysytania i odbierania dokumentéw elektronicznych,
cyfrowego odwzorowania dokumentoéw w postaci papierowej oraz informacji przekazywanych przy
ich uzyciu opisane zostalty w Regulaminie korzystania z miniPortalu oraz Regulaminie ePUAP.

5. Maksymalny rozmiar plikow przesytanych wynosi 150 MB.

6. Za date przekazania oferty przyjmuje si¢ date jej przekazania na ePUAP. Za datg¢ przekazanych
pozostatych dokumentéw przyjmuje si¢ date ich przekazania na pocztg elektroniczng wymieniong w
punkcie 1.

7. Zamawiajacy przekazuje identyfikator postgpowania generowany przez miniPortal (ID
postgpowania) jako zatacznik nr 5 do SWZ.

8. Ztozenie oferty nastgpuje za posrednictwem formularza do ztozenia, zmiany, wycofania ofert lub
wniosku - dostepnego na ePUAP lub udostgpnionego przez miniPortal. Oferta powinna by¢ w jezyku
polskim. Zamawiajacy rekomenduje ztozenie oferty w formacie .pdf i podpisanie jej kwalifikowanym
podpisem elektronicznym w formacie .pades. Ofertg sktada Wykonawca w oryginale.

9. Wszelkie informacje stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa, ktore Wykonawca zastrzeze jako
tajemnice - powinny by¢ zlozone w osobnym pliku z zaznaczeniem polecenia: "Zatacznik stanowiacy
tajemnice przedsigbiorstwa'.

10. Wykonawca moze wycofaé oferte przed uptywem jej sktadania - wypekniajgc odpowiedni
formularz zgodnie z Instrukcjg miniPortalu lub Instrukcja ePUAP.




X. Wymagania dotyczace wadium
1. Zamawiajacy nie wymaga wniesienia wadium.

XI. Termin zwiazania oferta

1. Wykonawca bedzie zwigzany oferta przez 30 dni.

2. Przedluzenie terminu zwigzania oferta przez Zamawiajgcego nastgpuje po wyrazeniu zgody przez
Wykonawcow - pisemne o$wiadczenie Wykonawcy.

XII. Opis sposobu przygotowania i zlozenia oferty
1. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim w postaci elektronicznej w formacie danych .pdf,
.doc, .docx, i opatrzona kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym.
2. W terminie sktadania ofet Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢:

- Formularz Oferty - zatacznik nr 1 do SWZ,

- Oswiadczenie jako wlasne o§wiadczenie Wykonawcy,

- Referencje lub inne dokumenty potwierdzajgce wykonywanie ustug przygotowywania i
dostarczania positkow dla placowek o§wiatowych.

X11. Sposob oraz termin skladania ofert

1. Wykonawca sktada oferte za posrednictwem Formularza do ztozenia oferty dostepnego na ePUAP i
na miniPortalu.

2. Ofert¢ wraz z wymaganymi zatgcznikami nalezy ztozy¢ w terminie do dnia 08.12.2022r. do godz.
14.00.

3. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte.

4. Zamawiajacy odrzuci oferte ztozona po terminie.

5. Wykonawca po uplywie terminu do sktadania ofert nie moze jej juz wycofac.

6. W przypadku nieprawidtowego ztozenia oferty Zamawiajgcy nie bierze odpowiedzialnosci za zle jej
przestanie lub przedterminowe otwarcie. Oferta taka nie wezmie udziatu w postgpowaniu.

X111. Termin otwarcia ofert
1. Otwarcie ofert nastgpi w dniu 09.12.2022r. 0 godz. 10.00.
2. Otwarcie ofert jest niejawne.
3. Zamawiajacy, najp6zniej przed otwarciem ofert, udostgpnia na stronie internetowej prowadzonego
postgpowania informacje o kwocie jaka zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia.
4. Zamawiajacy, niezwtocznie po otwarciu ofert, udostepnia na stronie internetowej prowadzonego
postgpowania informacje o:

- nazwach, siedzibach wykonawcow, ktorych oferty zostaty otwarte,

- zaoferowanych cenach.
5. W przypadku awarii systemu teleinformatycznego, otwarcie ofert nastapi po usunigci awarii.
zamawiajacy poinformuje na stronie prowadzonego postepowania o terminie otwarcia ofert.

X1V. Opis sposobu obliczenia ceny

1. Cena lub koszt podana w ofercie powinna zawiera¢ nast¢pujace elementy :

- tzw. "wsad do kotta" - podane w PLN (cyfrowo i stownie - netto, vat, brutto)

- koszty pozostate wynikajace z realizacji zaméwienia - podane w PLN (cyfrowo i stownie -netto, vat,
brutto).

2. Nie dopuszcza si¢ wariantowosci cen - jeden Wykonaweca to jedna oferowana cena.

3. W przypadku jesli zaoferowane ceny wydaja si¢ razaco niskie Zamawiajacy moze zada¢ od
Wykonawcy wyjasnien co do obliczenia ceny i kosztow.

XV. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie sie kierowal przy wyborze oferty
wraz z podaniem znaczenia kryteriéw i sposobu oceny ofert
1. Zamawiajacy wybierze ofert¢ najkorzystniejsza na podstawie oceny ofert okreslonych w SWZ.




2. Stosowanie matematycznych obliczen przy wyborze oferty bedzie stanowito podstawowa zasade
oceny ofert, ktére:

- oceniane beda w odniesieniu do najkorzystniejszych warunkéw w zakresie ustalonego
kryterium,

- za parametry najkorzystniejsze w Kryterium oferta otrzyma maksymalng liczbe punktow
ustalong w ponizszym opisie, a pozostate beda oceniane odpowiednio do parametru
najkorzystniejszego,

- wyhér oferty dokonany zostanie na podstawie opisanych kryteriéw i ustalonej punktaciji.
3. Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowat nastepujacymi kryteriami:

Znaczenie (waga) Maksymalna liczba
Lp. Kryterium kryterium przy punktow do
ocenie ofert w % otrzymania w
Kryterium
1 Cena tzw. "Wsadu do kotta" 30 30
2 Warto$¢ kosztow dodatkowych 50 50
3 Czas realizacji reklamacji 20 20

Przyjmujemy : 1% =1 pkt.

Laczna maksymalna liczba punktéw, ktéra moze otrzymac oferta wynosi 100 .

4. Formuta oceny ofert: suma punktéw otrzymanych w kazdym z kryteriow, liczona wedtug
ponizszego wzoru:

W of = Wew + Wcek + Wr
gdzie:
Wof - liczba punktow otrzymanych przez oferte,
Wcw - wartos¢ oferty w kryterium cena wsadu do kotla,
Wck - warto$¢ oferty w kryterium kosztéw dodatkowych,
Wr - wartos¢ oferty w kryterium czas realizacji reklamacji

kryterium cena wsadu do kotla - waga kryterium 30 % - spos6b oceny: " minimalizacja"
Wykonaweca, ktory przedstawi najnizsza ceng otrzyma 30 pkt. pozostali Wykonawcy otrzymaja
proporcjonalnie mniej punktéw, stosownie do wzoru:

najnizsza cena brutto sposrod oferowanych

Wew = - x 30
cena brutto oferty badanej

kryterium cena kosztow dodatkowych - waga kryterium 50 %- sposob oceny: " minimalizacja"
Wykonawca, ktory przedstawi najnizsza ceng otrzyma 50 pkt. pozostali Wykonawcy otrzymaja
proporcjonalnie mniej punktéw, stosownie do wzoru:

najnizsza cena brutto sposrod oferowanych

Wew = - X 50

cena brutto oferty badanej




kryterium jako$ciowe - czas realizacji reklamacji - waga kryterium 20 % - sposob oceny:
"minimalizacja". Wykonawca, ktory przedstawi najkrétszy czas realizacji reklamacji otrzyma 20 pkt.
pozostali wykonawcy otrzymajg proporcjonalnie mniej punktow, stosownie do wzoru:

najkrotszy czas realizacji sposrod oferowanych
Wr = - x 20

czas realizacji oferty badanej

Przez czas realizacji reklamacji Zamawiajacy rozumie czas dowozu positkow spetniajacych wymogi
okreslone w rozdziale III pkt. 23. Deklarowany czas prosze poda¢ w pelnych minutach, przy czym
maksymalny czas to 60 minut. (brak podanego czasu reklamacji - spowoduje odrzucenie oferty).

5. Wartosci liczbowe beda okre$lane do dwoch miejsc po przecinku- bez zaokraglen.

6. W przypadku, gdy Zamawiajacy nie bedzie moégl wybra¢ oferty, bo wystapia oferty o tych samych
warto$ciach liczbowych - Zamawiajacy wezwie tych Wykonawcow do ponownego ztozenia ofert, z
tym, ze nie moga oni zaoferowac¢ cen wyzszych.

7. Zamawiajacy wybiera najkorzystniejsza oferte w terminie zwiazania ofertg okreslonym w SWZ.

XVI. Informacja o formalnosciach jakie powinny zostaé dopelnione po wyborze oferty w
celu zawarcia umowy.

1. Zamawiajacy zawiera umowe w terminie nie krotszym niz 5 dni od dnia przestania zawiadomienia
0 wyborze najkorzystniejszej oferty - przy uzyciu srodkow komunikacji elektroniczne;j.

2. Zamawiajacy moze zawrze¢ umowe przed uptywem terminu, o ktorym mowa w pkt. 1, jezeli w
postgpowaniu ztozono tylko jedng oferte.

3. Zamawiajacy poinformuje wybranego Wykonawce o miejscu i terminie podpisania umowy.

4. Jezeli Wykonawca, ktorego oferta byla najkorzystniejsza - uchyla si¢ od podpisania umowy,
Zamawiajacy moze dokona¢ ponownego badania i oceny ofert spo$rod ofert pozostatych w
postgpowaniu, albo uniewazni¢ postgpowanie.

XVIL Srodki ochrony prawnej.

1. Wykonawcom, ktorych interes prawny doznat uszczerbku w wyniku naruszenia przez
Zamawiajgcego okreslonych w ustawie zasad udzielania zaméwien, przystuguja srodki ochrony
prawnej na zasadach okreslonych w pzp (dziat VI pzp).

XVII Postanowienia konicowe.

1. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert cze$ciowych.

2. Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;j.

3. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

4. Zamawiajacy nie przewiduje wyboru oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej.

5. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udzialu w postepowaniu.

6. W sprawach nieuregulowanych zastosowanie majg przepisy Prawo Zamowien Publicznych oraz

Kodeks cywilny.

XVIII. Klauzula informacyjna w zakresie ochrony danych osobowych.

1. Wykonawca o$wiadcza, ze wypehil obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub 14
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady Europy (UE 2016/679 z dnia 27.04.2016r. - w
sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, tj. ogdélne rozporzgdzenie
o0 ochronie danych (Dz.U.UE L 119 z 04.05.2016r. str. 1) wobec 0séb fizycznych, ktére dane osobowe
bezposrednio lub posrednio pozyskat w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamdéwienia i zawarcia umowy
W niniejszym postgpowaniu. Whasciwe zabezpieczenie wskazanych do realizacji umowy 0sob
spoczywa na Wykonawcy.

2. Powierzone przez strony dane beda przetwarzane wytacznie w celu realizacji niniejszej umowy.

3. Administratorem danych osobowych jest: Zespdt Szkot w Barczewie, ul. Potnocna 14, 11-010
Barczewo.

4. Inspektorem Danych Osobowych jest: Marcin Konieczny pod adresem e-mail:
marcin.konieczny@gptogatus.pl.




5. Cel przetwarzania danych i podstawy prawne: dane przetwarzane sg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO w celu zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego nr ZS.1.2022
prowadzonym w trybie podstawowym.

6. Przyslugujace prawa:

- na podstawie art. 15 RODO przystuguje Wykonawcy prawo do dostepu jego danych osobowych,

- na podstawie art. 16 RODO przystuguje Wykonawcy prawo sprostowania swoich danych
osobowych,

- na podstawie art. 18 RODO Wykonawca ma prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow o ktérych mowa a art. 18 ust. 2
RODO,

- Wynajmujacemu przystuguje prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uzna, ze przetwarzanie danych osobowych dotyczacych Wykonawcy narusza prawo
RODO.

6. Nie przyshuguje Wykonawcy:

- prawo do usunigcia danych osobowych - art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e,

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérych mowa w art. 20 RODO,

- prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawg prawng jest art. 6 ust. 1
lit. c RODO.

XIX. Zalaczniki

1. Formularz ofertowy.

2. Oswiadczenie Wykonawcy.
3. Wykaz wykonywanych ustug.
4. Projekt Umowy.

5. ldentyfikator postgpowania.




Zalgcznik nr 1 do SWZ

SPRAWA NR: ZS.271.3.2022

FORMULARZ OFERTOWY

WYKONAWCA:

1. Wymagany przedmiot zamowienia:

"Ustuga cateringu - przygotowanie i dowoz positkow do Zespotu Szkol w Barczewie w 2023

roku" zgodnie z zaleceniami zawartymi w SWZ.
2. Prosze¢ uzupekic :

2.1. dotyczy tzw. "wsadu do kotla'" -posilki - oddzial przedszkolny:

- cena jednostkowa netto tzw. "wsadu do kotla" = 7L

-stawkavat= %

- warto$¢ jednostkowa brutto = zh
2.2. dotyczy kosztoéw dodatkowych - positki - oddzial przedszkolnego:

- cena jednostkowa netto pozostatych kosztow= ... /8

-stawkavat= %

- warto$¢ jednostkowa brutto = .zl
2.3. dotyczy czasu realizacji reklamacji - posilki - oddzial przedszkolnego:

- minutowy czas realizacji reklamacji = e min



2.4. dotyczy tzw. "wsadu do kotla" - obiad - szkola podstawowa:

- cena jednostkowa netto tzw. "wsadu do kotla" = . R / &

-stawkavat= %

- warto$¢ jednostkowa brutto = 7k
2.5. dotyczy kosztéw dodatkowych - obiad - szkola podstawowa:

- cena jednostkowa netto pozostalych kosztow = zL.

-stawkavat= %

- wartos$¢ jednostkowa brutto = .zl

2.6. dotyczy czasu realizacji reklamacji - obiad - szkola podstawowa:
- minutowy czas realizacji reklamacji =

1. O$wiadczam, ze w cenie oferty zostaly uwzglednione wszystkie koszty wykonania zaméwienia i realizacji przyszlego §wiadczenia
umownego.

2. Oswiadczam, Ze zapoznalem si¢ ze specyfikacja warunkéw zaméwienia i nie wnosimy do niej Zadnych zastrzezen oraz zdobyli§my
konieczne informacje do przygotowania oferty.

3. O$wiadczam, ze zlozona przez nas oferta jest zgodna z opisem przedmiotu zaméwienia zawartym w SWZ.

4. Oswiadczam, Ze uwazamy si¢ za zwiazanych niniejsza oferta na czas okreslony w SWZ.

5. O$wiadczamy, ze zawarty w specyfikacji projekt umowy zostal przez nas zaakceptowany i zobowigzujemy sie w przypadku
wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na warunkach w niej wymienionych w miejscu i terminie wyznaczonym przez
Zamawiajacego.

6. Informujemy, Ze dokumenty, o§wiadczenia : sa dostepne na stronie (podac adres strony internetowej):

7. Dokumenty, o$wiadczenia sa dostepne w dokumentacji przechowywanej przez Zamawiajacego w postepowaniu nr ZS.271.3.2022.

Zastrzezenia Wykonawcy:
Nizej wymienione dokumenty sktadajace si¢ na ofert¢ nie moga by¢ ogélnie udostepniane:

8. Oswiadczam, ze wypelnitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec 0s6b fizycznych, od ktorych dane
osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamoéwienia publicznego w niniejszym postgpowaniu..



Zalqgcznik nr 2 do SWZ

SPRAWA NR: ZS.271.3.2022

Zamawiajacy:

Zespot Szkot w Barczewie

ul. Potnocna 14

11-010 Barczewo
Wykonawca:

(petna nazwa/forma, adres, NIP/PESEL, KRS/CEIG)
reprezentowany przez:

(imig, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Oswiadczenie Wykonawcy

sktadane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11.09.2019r.
Prawo zamowien publicznych (dalej jako: ustawa pzp).

DOTYCZACE PRZESEANEK WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

Na potrzeby postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego pt. ** Ustuga cateringu -
przygotowanie i dowoz positkow do Zespolu Szkot w Barczewie w 2023 roku'', oswiadczam
co nastepuje:

Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postegpowania na podstawie art. 108 ust. 1 pkt 1-6
ustawy pzp.

Oswiadczam, ze zachodzg w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postgpowania na podstawie
art. ..., Ustawy pzp (podac' majqcq zastosowanie podstawg wykluczenia sposrod wymienionych w art. 108
ust. 1 pkt 1-6 ustawy pzp). jednoczesnie oswiadczam, ze w zwiazku z ww. okoliczno$cia, na podstawie art.
110 ust. 2 ustawy pzp podjatem nastgpujace srodki naprawcze:

(dotyczy wylgcznie podstaw wykluczenia wymienionych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2 i 5 ustawy pzp).

DOTYCZACE SPEENIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU

Oswiadczam, ze spetniam warunki udzialu w postgpowaniu okreslone przez Zamawiajacego w
Rozdziale V SWZ.

DOTYCZACE PODANYCH INFORMACIJI

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w niniejszym o$wiadczeniu sg aktualne i zgodne z
prawdg oraz zostaly przedstawione z pelng §wiadomoscig konsekwencji wprowadzenia w biad przy
przedstawianiu informacji.



Oswiadczenie nalezy tloiyé w formie elektronicznej (opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub w postaci
elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym pod rygorem niewaznosci.

Zalgcznik nr 3 do SWZ

SPRAWA NR: ZS.271.3.2022

Wykaz wykonywanych ustug w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu skladania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalno$ci jest krdotszy - w tym okresie.

Srednia ilo§é _ )
przygotowywanych Termin Nazwa podmiotu, na rzecz,
Lp. Przedmiot ustugi i dostarczanych realizacji ktorego wykonano ustugi

positkéw dziennie od - do (nazwa i adres)

1

2

3

4

5

6

* do wykazu nalezy dolaczy¢ dokumenty potwierdzajace, Ze ww. ushlugi zostaly wykonywane nalezycie (referencje lub
inne dokumenty posiadane przez Wykonawce ). Wykaz wymagany jest w celu potwierdzenia, ze Wykonawca posiada
niezbedne zdolnos$ci zawodowe.




Oswiadczenie nalezy tloiyé w formie elektronicznej (opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub w postaci
elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym pod rygorem niewaznosci.

Zalgcznik nr 4 do SWZ

SPRAWA NR: ZS.271.3.2022

UMOWA nr 8/2022

Zawarta W dniu ......ccoeevvecniecieieececiee, w Barczewie pomiedzy:

Gmina Barczewo, 11-010 Barczewo, PIl. Ratuszowy 1, NIP 739-38-44-890
w imieniu Zespotu Szkot w Barczewie, 11-010 Barczewo, ul. Pétnocna 14,
reprezentowanym przez:

Dyrektora — Zbigniewa Podlaskiego,

zwang dalej — Zamawiajacym,

Z SIEUZIDA Wi oottt ettt et ettt ettt et e ere e ereeaaens
NIP , reprezentowanym przez:

zwanego dalej — Wykonawca,

w rezultacie dokonania wyboru Wykonawcy w trybie przetargu nieograniczonego pt. "Ustuga
cateringu - przygotowanie i dowoz positkow do Zespotu Szkot w Barczewie w 2023 roku™.

§1

1. Przedmiotem zamdwienia jest wybor wykonawcy, ktory bedzie $wiadczyt na rzecz Zamawiajacego
ustugi w zakresie okre§lonym wg nazw i kodow Wspdlnego Stownika Zamowien (CPV) - jako
glowny przedmiot zamOwienia: CPV - 55523100-3 - ustugi w zakresie positkow szkolnych i
dodatkowy przedmiot zamdwienia: CPV - 55524000-9 - ustugi dostarczania positkéw do szkot.

2. Przedmiot zamowienia obejmuje nastepujace positki: $niadanie, obiad i podwieczorek dla dzieci w
wieku 3-6 lat zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa oraz obiady dla uczniow
szkoty podstawowej.

3. Ustala si¢ nastepujace maksymalne ilosci positkow:
- dla oddzialu przedszkolnego: w okresie od 02.01.2023r - 29.12.2023r. z wytaczeniem m-
ca sierpnia (przerwa w funkcjonowaniu) w ilosci okoto 16.125 szt. Maksymalna ilo$¢
obiadow dziennie to 75 szt., z wylaczeniem m-ca lipca, kiedy funkcjonuje jedna grupa w ilosci
25 szt. positkow dziennie,
- dla szkoly podstawowej: w okresie 02.01.2023r. do 29.12.2023r. z wytaczeniem przerw
swiagtecznych w ilosci okoto 12.670 szt. Maksymalna ilo§¢ obiadéw dziennie to 70 szt.

4. Podane w pkt. 3 maksymalne ilosci positkéw nalezy traktowac jako szacunki okreslajace gorna
granic¢ zamowienia. Liczba positkow moze ulec zmianie, co oznacza, ze nie stanowi ostatecznego
wymiaru zamowienia i nie moze by¢ podstawg do zglaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych
ilosci positkow. Wykonawcy bedzie przystugiwato wynagrodzenie za faktycznie przygotowane i
wydane posilki.



5. Positki majg by¢ dostarczane piec¢ razy w tygodniu, tj. od poniedziatku do piagtku z wyjatkiem
okresu przerw §wigtecznych, dni ustawowo wolnych od pracy:
- dla oddzialu przedszkolnego - dwa razy dziennie, tj. $niadanie w godz. 7.55 - 8.20 -
obiad i podwieczorek w godz. 11.30 - 12.00.
- dla szkoly podstawowej - raz dziennie, tj. obiad do godz. 11.30

6. Zamawianie konkretnej ilo$ci positkow na dany dzien begdzie dokonywane telefonicznie najpozniej
do godz. 7.45.

7. Poszczegoblne positki beda przygotowywane wedlug jadtospisow dekadowych (10 dniowych) -
okreslajacych szczegdtowy sktad positku, kaloryczno$¢, gramaturg oraz wystgpujace alergeny, beda
sporzadzane przez Wykonawcg i przedstawiane Zamawiajagcemu do akceptacji nie pdzniej niz na trzy
dni robocze przed nowym okresem (dekadg). W jadtospisie nalezy uwzgledni¢ positki dietetyczne dla
danego dziecka (na wniosek rodzica) - zgtoszenie Zamawiajacego.

8. Zamawiajacy akceptuje jadtospis poprzez ztozenie podpisu przez Dyrektora lub wyznaczonego
pracownika i zwraca Wykonawcy nie pozniej niz dzien przed nowa dekada.

9. W przypadku braku akceptacji jadtospisu przez Zamawiajacego zastrzega on sobie prawo zmian w
przygotowanym jadtospisie w porozumieniu z Wykonawca. Zachowujac termin zawarty w punkcie 8.

10. Zamawiajacy nie dopuszcza, zeby w ciggu dekady wystapita powtarzalnos$¢ tego samego rodzaju
positku.

11. Jadtospisy musza uwzglednia¢ wymagania Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016
roku w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu oswiaty, oraz wymagan jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 roku, poz. 1154)
oraz Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006r. (Dz. U. z 2015 roku poz. 594
z poz. zm.) oraz zalecenia Zamawiajacego.

12. Zalecenia Zamawiajgcego: positki muszg spetniaé nastgpujace warunki jakosciowe:

- jadtospis powinien by¢ urozmaicony - rodzaj potrawy nie powinien si¢ powtarza¢ w ciggu dekady,

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczona iloscig substancji dodatkowych, konserwujacych,
zaggszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, z wytgczeniem koncentratow z
naturalnych sktadnikow,

- do przygotowania positkow zalecane jest stosowanie produktéw zbozowych lub ziemniakéw,
warzyw i owocow - surowych lub przetworzonych bez dodatku cukrow i substancji stodzacych, a w
przypadku przetworzonych o niskiej zawarto$ci sodu/soli, mi¢so, ryby, jaja i nasiona roslin
straczkowych - jedna lub wigcej porcji zywnosci z tej kategorii sSrodkdéw spozywcezych kazdego dnia, a
porcje ryby co najmniej raz w dekadzie, thuszcze spozywcze - oleje, masto, margaryny miekkie
niearomatyzowane lub mieszanki, a do smazenia olej ro§linny rafinowany o zawartosci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartos$ci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40 %, sol o
obnizonej zawarto$ci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, Ze dziennie spozycie soli nie powinno
przekroczy¢ 5 gram, ziota lub przyprawy $wieze 1 suszone bez dodatku soli,

- zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno-mig¢snym, jarskim lub migsnym,

- napoje - kompoty owocowe, bez dodatku cukrow i substancji stodzacych lub soki wyciskane z
owocow bez dodatku cukrow.

13. Zalecenia Zamawiajgcego: positki musza spetniac nastgpujgce warunki ilosciowe:
- $niadanie



- kalorycznosé: 400 kcal (kanapka 150 gram z: wedling, z serem biatym, jajkiem, z serem zottym,
300 ml ptatkéw na mleku lub inne potrawy mleczne, jajecznica, parowka, butka paryska z dodatkami,
pomidor, ogorki, papryka, pasta z makreli - przygotowana na miejscu, herbata, itp.

- obiad

- dla oddzialu przedszkolnego - kaloryczno$¢ min 525 kcal (zupa min 200 ml+ drugie danie

min 350 gram + kompot/sok min 200 ml)

- dla szkoly podstawowej - kaloryczno$¢ min 612 kcal (zupa min - 300 ml + drugie danie min

350 gram + kompot/sok min 200ml),
zupa:
pomidorowa, jarzynowa, zurek, rosol, itp. gotowana na wywarze jarskim, warzywno-mi¢snym lub
miegsnym z dodatkiem sktadnika gléwnego lub na wywarze warzywno-migsnym,
drugie danie:

- dla oddzialu przedszkolnego - ziemniaki, zamiennie ryz, makaron, kopytka, kasze - 100 g.,
dania migsne o gramaturze 70 g. np. sztuka migsa, kotlet schabowy, filet drobiowy, udziec z kurczaka,
bitki ( w przypadku dan migsnych unika¢ nalezy migsa przetworzonego na rzecz calych sztuk miesa),
dania bez migsa-maczne o gramaturze 300 g. - pierogi, nales$niki, kluski na parze, makaron, kopytka,
ryby bez osci (filet) o gramaturze 70 g., surowki o gramaturze 60 g., danie jednogarnkowe o
gramaturze 230 g., kompot z owocow/soki /woda z cytryna/ herbata owocowa - w tygodniu powinno
by¢: dwa dania migsne, dwa dania bezmigsne, jedno danie jarskie lub rybne - raz na dziesi¢¢ dni, itp.

- dla szkoly podstawowej - ziemniaki, zamiennie ryz, makaron, kopytka, kasze - 150 g., dania
miesne o gramaturze 80 - 100 g. np. sztuka migsa, kotlet schabowy, filet drobiowy, udziec z kurczaka,
bitki ( w przypadku dan migsnych unika¢ nalezy migsa przetworzonego na rzecz calych sztuk miesa),
dania bez migsa-maczne o gramaturze 350 g. - pierogi, nale$niki, kluski na parze, makaron, kopytka,
ryby bez osci (filet) o gramaturze 80 g., surowki o gramaturze 60 - 80 g., danie jednogarnkowe o
gramaturze 300 g., kompot z owocow/soki /woda z cytryna/ herbata owocowa - w tygodniu powinno
by¢: dwa dania migsne, dwa dania bezmigsne, jedno danie jarskie lub rybne - raz na dziesig¢ dni, itp.

- podwieczorek

- kaloryczno$¢ min 150 kcal
w tygodniu powinien by¢ dostarczany podwieczorek: jogurt naturalny z dodatkiem owocow, jogurt
pitny , owoce sezonowe (jabtko, nektarynka, pomarancza, banan, gruszka, itp.), soki owocowe
(pomaranczowy, jabtkowy, multiwitamina, karotka, itp.), serek, zamiennie kanapki /tosty, domowe
wypieki - ciasto drozdzowe, chatka, rogaliki), itp.

14. Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej positek w formie cateringu winien by¢
wydany w ciggu czterech godzin od momentu jego sporzadzenia. Wykonawca ma obowigzek
przechowywania probek pokarmowych ze wszystkich przygotowywanych positkow, kazdego dnia
przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobranie prébek.

15.Transport positkéw odbywa si¢ na koszt Wykonawcy w termosach zapewniajacych wiasciwa
ochrong i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw - §rodkami transportu przygotowanymi do
przewozu zywnosci - spetniajagc wymogi sanitarno-epidemiologiczne zgodnie z ustawg z 25 sierpnia
2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Czas dowozu nie powinien przekracza¢ 40 minut.

16.Temperatury dostarczanych positkow GHP/GMP w momencie dostarczenia:
- gorace zupy: +75°C

- gorgce drugie dania: + 63° C

- potrawy serwowane na zimno: +4°C

17 Sktadniki poszczegdlnych positkdw powinny by¢ utozone w pojemnikach konfekcjonowanych.

18 Wykonawca zapewnia zastaw¢ stotowa, dwa wozki transportowe oraz przyjmuje na siebie
organizacj¢ wydawania positkow dla dwoch punktow odbioru w jednym budynku.



19. Na czas wydawania positkdw, odbioru, mycia termosoéw oraz zastawy zostanie Wykonawcy
udostepniona cze$¢ kuchni (wydawalnia i zmywalnia).

20. Koszty zwigzane z wydawaniem, myciem naczyn, termosow i sprzgtaniem punktu wydawania i
zmywalni ponosi Wykonawca.

21. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przestrzegania wymogow sanitarno - epidemiologicznych w
zakresie: personelu, warunkow produkcji, w transporcie jak rowniez w czasie wydawania positkow 1
mycia zastawy oraz termoséw. Wykonawca zapewnia odbiér odpadéw pokonsumenckich.

22. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ cywilna, administracyjng i karng za jako$¢
dostarczonych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie,
mogace mie¢ wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

23. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego dostarczonego positku niespetniajacego jego
kryteriow (jako$ciowych, temperatur, itp.) - Zamawiajacy informuje Wykonawce o nieprzyjgciu
positku i zleca Wykonawcy naprawienie zaistniatej sytuacji (np. poprzez wymiang , podgrzanie, itp.),
a Wykonawca od tego momentu (rozmowy telefonicznej) ma godzing na dostarczenie positku o
odpowiednich parametrach. W przeciwnym wypadku na koszt Wykonawcy zostanie zakupiony
positek u innego dostawcy.

24. Wykonawca jest zobowigzany do niezwtocznego poinformowania Zamawiajagcego w przypadku
zagrozenia dostawy positku i sposobie rozwigzania problemu.

25. Wykonawca jest zobowigzany do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za
kontakty z Zamawiajacym.

26. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli jakosci przygotowywanych positkoéw pod
wzgledem: kalorycznosci, gramatury, temperatury, itp.

27. Zamawiajacy zastrzega, ze Wykonawca w trakcie realizacji umowy zobowiazany jest posiadac
zezwolenie wlasciwego miejscowo Inspektora Sanitarno-Epidemiologicznego na prowadzenie
dzialalno$ci w zakresie zywienia zbiorowego poszerzone o dostawe positkow do Zamawiajacego tzw.
catering.

§2

1. Umowa zostaje zawarta na czas od dnia 01.01.2023 r. do dnia 31.12.2023 r.

§3
1. Korzystanie z udostepnionych pomieszczen (paragraf 1 pkt. 19) - winno odbywac si¢ zgodnie z ich
przeznaczeniem oraz wymogami sanitarno-higienicznymi. Wykonawca zobowigzuje sie do wykorzystywania
uzyczonych mu pomieszczen w sposob nie zagrazajacy bezpieczenstwu uczniéw i personelu.

2. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia bezpieczenstwa i porzadku w czasie wydawania
positkow i zastawy stolowej, mycia naczyn, termosow - na wydawalni i zmywalni.
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1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do naprawienia szkody wyrzadzonej osobom trzecim w wyniku nie
wykonania lub nienalezytego wykonania umowy.

2. Wykonawca odpowiada za wszelkie szkody wynikajace z realizacji umowy.
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Rozwigzanie umowy moze nastapi¢ przez kazda ze stron z zachowaniem trzy miesi¢cznego
terminu wypowiedzenia na koniec miesigca kalendarzowego.

Zamawiajacy ma prawo rozwigza¢ umow¢ z zachowaniem termindéw wypowiedzenia w razie,
gdy Wykonawca:

» nie reaguje na biezaco na skargi i wnioski Zamawiajgcego co do jakosci i ilosci
przygotowywanych positkow, ich temperaturg, itp.
> naruszy zapisy umowy.
§6
1. Strony ustalajg kwote za sporzadzenie i dostarczenie jednego positku w ponizszej wysokosci:

a. cene netto "wsadu do kotta" dla jednostkowego positku dla dziecka z oddziatu
przedszkolnego w ponizszej WySOKOSCI:  ..vovvvevverieerieecieereeieerieenenns zt. , powigkszong
o nalezny podatek od towarow i ustug,

b. ceng netto kosztoéw dodatkowych dla jednostkowego positku dla dziecka z oddziatu
przedszkolnego w ponizszej] WySOKOSCI:  ..ocvevvveeveeerineereeiresneeeens zt. , powigkszong
o nalezny podatek od towarow i ustug,

C. ceng netto "wsadu do kotta" dla jednostkowego positku dla ucznia ze szkoty
podstawowe] W ponizszej WySOKOSCI:  ..oecvveeeveeeieeieieeieenieenieens zt. , powigkszona o
nalezny podatek od towardéw i ushug,

d. cene netto kosztow dodatkowych dla jednostkowego positku dla ucznia ze szkoty
podstawowe] W ponizszej WySOKOSCI:  ..oecvvverveeeieeieiieiiesieenieens zt. , powigkszona o
nalezny podatek od towardw i ustug.

2. Zamawiajacy dokona zaptaty kwoty za sporzadzone i dostarczone positki w danym miesigcu po
uzgodnieniu ich ilo$ci z przedstawicielem Wykonawcy w oparciu o szczegdtowe zestawienie
obejmujace dwie pozycje:

- "wsad do kotta",
- koszty dodatkowe.

3. Przedstawicielem Zamawiajacego jest Pan: Ireneusz Soshowski - Kierownik gospodarczy,
kontakt: nr tel. 508 153 212 lub 89 514 77 13.

4. Przedstawicielem WYKONAWCY JESE: ..ottt
kontakt: nrtel. ... ML o
4. Zamawiajacy jest zobowigzany do wplaty na konto Wykonawcy, nr:

kwoty za sporzadzone i dostarczone w danym miesigcu positki na podstawie sporzadzonej na
koniec miesigca przez Wykonawce faktury (platnos$¢ z dotu) w terminie 14 dni od jej wystawienia
w rozbiciu na pozycje:



4.1. ilo$¢ positkow dla dzieci z oddzialow przedszkolnych x cena netto "wsadu do kotta" +
podatek vat = warto$¢ brutto,

4.2. ilos¢ positkow dla dzieci z oddziatow przedszkolnych x cena netto kosztow dodatkowych
+ podatek vat = wartos¢ brutto,

4.3. ilo$¢ positkow dla uczniow ze szkoty podstawowej x cena netto "wsadu do kotta" +
podatek vat = warto$¢ brutto,

4.4. ilo$¢ positkow dla uczniow ze szkoty podstawowej x cena netto kosztow dodatkowych +
podatek vat = warto$¢ brutto,

5. Za zwltoke w platno$ciach, o ktérych mowa w pkt. 1 Wykonawca naliczy odsetki ustawowe, a
Zamawiajacy zobowigzany jest je zaptacic.
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1. Zamawiajacy w zwiazku z nieterminowym sporzadzeniem lub dostarczeniem positkéw do
oddzialow przedszkolnych , jak tez dla uczniéw szkoty podstawowej, obcigzy Wykonawce
kosztami zakupu positkow u innego dostawcy.

2. W przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonania przez Wykonawce
niniejszej umowy zaptaci on Zamawiajagcemu kary umowne w nast¢pujacych
przypadkach 1 wysoko$ciach:

2.1. za niewykonanie przedmiotu umowy — w wysokosci 10% warto$ci wynagrodzenia
umownego brutto,

2.2. za odstgpienie od umowy z przyczyn zaleznych od Ustugobiorcy— w wysokosci
5% wynagrodzenia umownego brutto.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo potrgcenia kar umownych z wynagrodzenia
naleznego Wykonawcy.

§8
Integralng czg$¢ umowy stanowi:
1. Specyfikacja Warunkéw Zamdéwienia.
2. Oferta.

§9

Do spraw nie uregulowanych niniejszg umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu

Cywilnego.
§10

Zmiany dotyczace umowy wymagaja pisemnego aneksu do umowy.

§11

Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach , po jednym dla kazdej ze
stron.



§12

1. Dane osobowe zawarte w niniejszej umowie zostaly zgromadzone w celu jej
realizacji.
2. Administratorem przetwarzanych danych osobowych jest

Zespot Szkol w Barczewie, ul. Potnocna 14, 11-010 Barczewo.
3. Jesli ma Pani/Pan pytania dotyczace sposobu i zakresu przetwarzania

Pani/Pana danych osobowych w zakresie dziatania szkoly, a takze przystugujacych
Pani/Panu uprawnien, moze si¢ Pani/Pan skontaktowa¢ si¢ z: Administratorem

Danych Osobowych, ktéry znajduje si¢ pod adresem: ul. Péinocna 14,

11-010 Barczewo, adres email : zsb@barczewo.pl lub Inspektorem Ochrony Danych

w Barczewie, ktory znajduje sie pod adresem email: marcin.konieczny@gptogatus.pl.

Zamawiajacy Wykonawca


mailto:zsb@barczewo.pl
mailto:marcin.konieczny@gptogatus.pl

Zalgcznik nr 5 do SWZ

SPRAWA NR: ZS.271.3.2022

Zespol Szkot w Barczewie

ul. PéInocna 14

11-010 Barczewo

te. 89 5147713, e-mail: zsb@barczewo.pl

IDENTYFIKATOR POSTEPOWANIA

w postgpowaniu o zamowienie publiczne prowadzone zgodnie
z
art. 275 pkt. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku
Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 1129 z poz. zm.)

pod nazwa:
"Usluga cateringu - przygotowanie i dowéz positkéw
do Zespotu Szkot w Barczewie w 2023 roku **

Ogloszenie nr: ... -N-2022 z dn. 28.11.2022r.



